NI '

Banankage med
chokostykker

Kan du fglge en opskrift?




Inden du gar i gang

e Har du spurgt, om du ma?

« Har du vasket fingre - grundigt?

« Har du ogsa tjekket negle?

 Har du tegrret bordpladerne af, sa de
er rene?

« Tend ovnen pa 200 grader.
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Kokkenting
- find fglgende

« Et forklede ()
* En ovn

« Et stykke bagepapir
 Et decilitermal e»
 En teske «
« En skal "
« En el-pisker £,
« Et ovnfast fad, metalform eller springform
- En vegt /‘,j
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Forkortelser

«dl = deciliter
« tsk. = teske
g = gram

SANTINI TEACHING






Dej -step 1

Rgr de 6 ting sammen 1 en skal.

* 4 g

« 250 g sukker 3
1 dl raps- eller solsikkeolie
«1 tsk. bagepulver ¥
«1 tsk. vaniljesukker
«1 tsk. salt
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Dej — step 2
Pisk til det bliver lyst og skummende.

Rér hvedemel i massen

e 250 g hvedemel

Rér bananerne og hakket choko i dejen
* 4 finthakkede bananer
e 200 g hakket mgrk chokolade
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Hvad nu?

Put bagepapir 1 en form eller
et fad.

Held dejen 1 en form og sat
den midt 1 ovnen.

Kagen skal bages 1 1 time -
leg merke til, at den haver og
bliver sprgd og lysebrun.

g 4 -’
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Er du klar?

Lad den kgle af.

SPIS og del med nogen, du
holder af.

Husk at tage et foto til dit
Worddokument, hvor du skal
skrive om, hvordan det gik.

Mmmm...
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